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l-agylalt

Csokoladefagylalt

Elokészitesi idd: 8 perc
Telies id6: 45-80 perc

HOZZAVALOK

« Tejszin (habtejszin): 480 ml

. Teljes tej: 240 ml

« Fehér kristalycukor: 80 g (a cukortartalomnak az 6sszes hozzavald tobb mint
6%-anak kell lennie)

« Csokoladécseppek: 120 g (a keverékhez adas elé6tt teljesen olvassza fel)

ELKESZITES

1. Készitse el6 és mérje ki az 6sszes hozzavalot.

2. Alaposan keverje 6ssze az 6sszes hozzavaldt, majd ontse a keveréket a
kdsagépbe.

3. Vélassza az ICE CREAM moddot. A legjobb eredmény érdekében hasznalja
az alapértelmezett vagy ajanlott hémérséklet-beallitast, és sziikség esetén
modositsa azt.

4. Télalja, amint a keverék eléri a beallitott hdmérsékletet vagy az On altal
kivant allagot.

megjegyzes

A kdsagéppel készitett fagylalt lagy, sima allagd, a
lagyfagylalthoz hasonlé, igy nem lesz olyan kemény,
mint a hagyomanyos, fagyasztéban készitett fagylalt.

OVINTEZKEDES

Ne véltoztassa meg az elére bedllitott értékeket, amig az 6sszes
fagyasztott ital ki nem lett adagolva. Ez megkdnnyiti a késdbbi tisztitast.
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fagy

Elokeszitesi ido: 8 perc
Teljes ido: 45-80 perc

HOZZAVALOK

- Tejszin: 480 ml

- Teljes tej: 240 ml

« Fehér kristalycukor: 80 g (a cukortartalomnak az 6sszetevék a teljes hozzavaldk tébb
mint 6%-at kell kitennie)

« Friss eper: 200 g (mossa meg, tavolitsa el a csumakat, majd facsarja/préselje levé)

P—
: 3 ELKESZITES

1. Ontse a tejet, a tejszint, a fehér kristalycukrot és az eperlevet a slush gépbe. Az
Osszetevdket el8szor 6ssze is keverheti, majd a keveréket a gépbe ontheti.
2. Valassza az ICE CREAM modot. A legjobb eredmény érdekében hasznalja az
alapértelmezett vagy az ajanlott h8mérséklet-beallitast, és sziikség esetén allitsa be.
3. Hagyja, hogy a keverék 30-60 percig feldolgozédjon, amig puha és krémes nem lesz.
4. Akkor talalja, amikor a keverék eléri a bedllitott hémérsékletet.

TIPPP

I I \ ) A MILKSHAKE vagy SLUSH mod hasznalatakor a program befejezése utan 30 percen

belll adagolja ki a tartalmat, hogy megel&zze a tulzott habzast.

megjegyzes

A kdsagéppel készitett fagylalt lagy, sima allagd, a
lagyfagylalthoz hasonlé, igy nem lesz olyan kemény,
mint a hagyomanyos, fagyasztéban készitett fagylalt.

OVINTEZKEDES

Ne véltoztassa meg az elére bedllitott értékeket, amig az 6sszes
fagyasztott ital ki nem lett adagolva. Ez megkdnnyiti a késdbbi tisztitast.




l-agylalt

KIasSZIKUS
vaniliafagylalt

Elokészitesi ido: 8 perc
Teljes ido: 45-80 perc

HOZZAVALOK

- Habtejszin: 480 miTeljes tej: 240 ml

- Fehér kristalycukor: 80 g (a cukortartalomnak
a teljes hozzavalok tobb mint 6%-at kell kitennie)
- Tiszta vaniliakivonat: 2 tedskanal

- Tojassargaja: 5 db

- Sé: Egy csipet

ELKESZITES

1. Egy labasban keverje 6ssze a habtejszint, a teljes tejet, 40 g cukrot és egy csipet sot.
Kozepes langon melegitse, amig g6zolni kezd, és a szélén apré buborékok jelennek
meg. Ne forralja fel. Vegye le a tlzrél.

2. Egy télban habverével keverje 6ssze a tojassargajat és a maradék 40 g cukrot, amig a
keverék vilagos és sirld nem lesz.

3. A meleg tejszines keveréket lassan, folyamatos keverés mellett dntse a
tojassargajahoz. Ezutan ontse vissza a teljes keveréket a labasba.

4. Alacsony langon, folyamatos keverés mellett f6zze 6-8 percig, amig beslrisodik, és
bevonja a kanal hatuljat.

5. Keverje bele a vaniliakivonatot. Ontse a keveréket egy edénybe, fedje le frissentartd
folidval, és hagyja teljesen kihdlni.

6. Ontse a kihtilt keveréket a kasagépbe. Ugyeljen arra, hogy ne lépje tul az 1 literes
maximalis kapacitast.

7. Vélassza az ICE CREAM moaddot. A legjobb eredmény érdekében haszndlja az
alapértelmezett vagy ajanlott hdmérséklet-beallitast, és sziikség esetén mddositsa azt.
8. Talalja, amint a keverék eléri a beallitott hmérsékletet vagy az On altal kivant allagot.

megjegyzes

A kasagéppel készitett fagylalt Iagy, sima dllagd, a
lagyfagylalthoz hasonlé, igy nem lesz olyan kemény,
mint a hagyomanyos, fagyasztéban készitett fagylalt.

OVINTEZKEDES

Ne valtoztassa meg az eldre beallitott értékeket, amig az 6sszes
fagyasztott ital ki nem lett adagolva. Ez megkdnnyiti a késdbbi tisztitast.
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Elokeszitesi ido: 8 perc
Teljes ido: 45-80 perc

CSZU

HOZZAVALOK

- Lagyfagylalt-por
« Ivéviz (a viz hémérséklete: 40°C-60°C)

ELKESZITES

1. Keverje Ossze a lagyfagylalt-port ivovizzel 1 rész por : 3 rész meleg viz
aranyban (ha kereskedelmi forgalomban kaphaté fagylaltport hasznal, kdvesse
a csomagolason ajanlott keverési aranyt). Krémesebb izhez legfeljebb 300 ml
teljes tejet is adhat hozza. Tiszta edényben alaposan keverje el. Ne lépje tul az
1,3 L maximalis Grtartalmat.

2. Hagyja a keveréket legalabb 15 percig pihenni. (Ha hasznalat el6tt 4°C-ra
lehti a keveréket, az leréviditheti az elkészitési id6t.)

3. Ontse a pihentetett keveréket a slushgépbe.

4. Valassza az ICE CREAM mddot. A legjobb allag érdekében kezdje az
alapértelmezett O-s keménységbeallitassal. Az allithato tartomany 0-2. A
magasabb beallitasok keményebb allagot adnak, de hosszabb feldolgozasi id6t
igényelnek.

5. Hagyja a keveréket 45-80 percig dolgozni. Amikor a keménységjelzé mar
nem valtozik, a lagyfagylalt talalhaté.

megjegyzes

A kdsagéppel készitett fagylalt lagy, sima allagd, a
lagyfagylalthoz hasonlé, igy nem lesz olyan kemény,
mint a hagyomanyos, fagyasztéban készitett fagylalt.

OVINTEZKEDES

Ne véltoztassa meg az elére bedllitott értékeket, amig az 6sszes
fagyasztott ital ki nem lett adagolva. Ez megkdnnyiti a késdbbi tisztitast.




gkasa
cukros italbo

<jék5kﬁ§30—60[ﬁﬂi>

HOZZAVALOK

- 6% feletti cukortartalmu cukros italok, példaul kéla, Fanta, Sprite
vagy hasonlé tditék

+ Ne hasznadljon szilard részecskéket tartalmazo italokat (pl.
gyumolcsdarabok, gyimaélcshus vagy zselé)

ELKESZITES

1. Ontse az italt a jégkasa gépbe. Minimalis mennyiség: 0,4 ;
maximalis mennyiség: 1,3 |. A legjobb eredmény érdekében tdltse a
tartalyt a leheté legkdzelebb 1,3 I-ig.

2. Valassza a SLUSH moédot. A gép automatikusan az
alapértelmezett keménységi beallitassal mikodik az optimalis
allagért. Igény esetén a keménységi szint O és 9 kozott allithato.

3. Talalja, amikor az ital eléri a beallitott hémérsékletet és jégkasa
allagu lesz.

tipp

A legjobb eredmény érdekében hltse
le az italt, mielétt a gépbe éntené.

OVINTEZKEDES

Cukormentes italokbdl és tiszta vizbdl ebben a médban nem készitheté jégkasa. Hasznalja
helyette a LIQUID COLD DRINK médot. Ne véltoztassa meg az elére beallitott beallitdsokat,
amig az 6sszes fagyasztott ital ki nem adagolddik. Ez megkonnyiti a késébbi tisztitast.
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Alkoholos
ushie ita

(Teljes ido: 30-60 perc)

HOZZAVALOK

- 1,5%-16% alkoholtartalmu alkoholos italok
- A legjobb eredmény érdekében olyan italokat hasznaljon, amelyek
elegendéd cukrot is tartalmaznak

ELKESZITES

1. Ontse az italt a slush gépbe. Minimalis mennyiség: 0,4 L; maximalis
mennyiség: 1,3 L. A legjobb eredmény érdekében toltse a tartalyt a lehetd
legkozelebb 1,3 L-ig.

2. Valassza ki a SLUSH modot. A gép automatikusan az alapértelmezett
keménységi beallitdssal mikodik az optimalis allag érdekében. Igény
esetén a keménységi szint O-tdl 9-ig allithato.

3. Akkor talalja, amikor az ital eléri a beallitott hémérsékletet és slushie
allagu.

tipp

A legjobb eredmény érdekében hltse
le az italt, mielétt a gépbe éntené.

OVINTEZKEDES

Cukormentes italokbdl és tiszta vizbdl ebben a médban nem készitheté jégkasa. Hasznalja
helyette a LIQUID COLD DRINK médot. Ne valtoztassa meg az el6re bedllitott bedllitasokat,
amig az 6sszes fagyasztott ital ki nem adagolddik. Ez megkonnyiti a késébbi tisztitast.




Kaveital
ushi

(Teljes ido: 30-60 perc)

HOZZAVALOK

- Kévéalapu italok (az édesitett kavéitalok mikodnek a legjobban)

ELKESZITES

1. Ontse az italt a slush gépbe. Minimalis toltet: 0,4 L; maximalis toltet:
1,3 L. A legjobb eredmény érdekében téltse fel a tartalyt a lehetd
legkozelebb 1,3 L-ig.

2. Valassza a SLUSH modot. A gép automatikusan az alapértelmezett
keménységbeallitdssal mikodik az optimalis allagért. Igény esetén a
keménységi szint O és 9 kozott allithato.

3. Talalja, amikor az ital eléri a beallitott hémérsékletet és a jeges-stri
(slush) allagot.

tipp

A legjobb eredmény érdekében hltse
le az italt, mielétt a gépbe éntené.

OVINTEZKEDES

Cukormentes italokbdl és tiszta vizbdl ebben a médban nem készitheté jégkasa. Hasznalja
helyette a LIQUID COLD DRINK médot. Ne véltoztassa meg az elére beallitott beallitdsokat,
amig az 6sszes fagyasztott ital ki nem adagolddik. Ez megkonnyiti a késébbi tisztitast.
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